
MARTIN’S FAVORITE           9.30
Met Schweppes hibiscus (pink) tonic

Sedert 1963 kocht Martinus Van der Valk dit heerlijk aperitief/digestief De uitgelezen kans dus om niet 
enkel 60 jaar Van der Valk Hotel Beveren, maar ook Martinus Van der Valk te eren. Mede dankzij hem
werd, toen nog café Het Heideroosje, later Motel Beveren tot wat Hotel Beveren nu is.

CHAMPAGNE POMMERY        12.70
BARTENDER’S WEEKEND CHOICE       12.00
HUGO 0,0%            6.80
MOON GIN / CHERRY MOON        13.30
BOMBAY SAPPHIRE         12.50
VERHOFSTEDE RED CHEEKS        12.70
VIRGIN LAZY RED CHEEKS          8.30
Violetsiroop I suikersiroop I sprite
HOMEMADE ICE TEA           6.70

WITTE WIJNEN

Val de Loire I Sauvignon Blanc       7.8   39.0
J. De villebois, Frankrijk
Verfrissend en fris, met een opwekkende afdronk.

M Selection I Chardonnay        5.7        25.8
Zuid-Afrika
Aantrekkelijke wijn met aroma’s van peren, abrikoos,kenmerkend door wit steenfruit.

Veneto I Pinot Grigio           7.3   36.5
Cecilia Beretta La Luna, Italië
Frisse structuur van karakter maar toch met een gebalanceerde afdronk. 

Rioja I Tempranillo Blanco         8.4   41.9
Sonsierra, Spanje
Zijdezacht en fris in de mond met een lange fruitige afdronk.

Chablis I Chardonnay        12.8 64.0
Vielles Vignes, Frankrijk
Volle, houtgerijpte wijn uit de Bourgogne met frisse zuren en een zachte smaak. 

RODE WIJNEN

Mendoza I Malbec        8.9 44.5
Staphyle, Argentinië
Zwarte bessen met pruimen en een hint van chocolade. 

M Selection I Merlot        5.7 28.5
Spanje
Soepel en fruitig met fijne tannines. 

Colchagua I Carménère       7.5 37.5
Casa Silva, Chili
Vol met toetsen van rood fruit en exotische kruiden.

Chateauneuf Du Pape I Grenache       13.7 72.5
Chateau de Vaudieu, Frankrijk
Rijk en krachtige fruitgedreven parel.

Saint Emilion Grand cru I Merlot      10.7 53.5
Chateau Peymouton, Frankrijk
Krachtig en een vol aroma met 8 maanden rijping op eikenhouten vaten.

B A R T E N D E R ’ S  C H O I C E

S U G G E S T I E W I J N E N

M A R T I N ’ S  F A V O R I T E
     9.30     9.30



S U G G E S T I E M E N U
Vitello tonnato I mosterd zaad I Parmezaan crunch I mizuna

Vitello tonnato I graines de moutarde I croquant de parmesan I mizuna
Vitello tonnato I mustard seed I Parmesan crunch I mizuna

OF I OU I OR
Carpaccio rode biet I honing I mosterdsla I feta I geroosterde pijnboompitten

Carpaccio betterave I miel I moutarde salade I feta I pignons grillés
Carpaccio beet I honey I mustard salad I feta I toasted pine nuts

***
Suggestiesoep

Suggestion de soupe
Suggestion soup

***
Vegi tajine I paprika I aubergine I courgette I kikkererwt I couscous

Tajine aux légumes I poivrons I aubergine I courgette I pois chiches I couscous
Vegi tagine I bell pepper I eggplant I zucchini I chickpea I couscous

OF I OU I OR
Eenden filet I crème van rode biet I bospeen I vijg I kroketjes I rode wijnsaus

Filet de canard I crème de betterave I carotte I figue I croquettes I sauce au vin rouge
Duck fillet I cream of beetroot I carrot I fig I croquettes I red wine sauce

OF I OU I OR
Tonijn I gremolata I prinsessenboontjes I cherry mix I aardappelpartjes
Thon I gremolata I haricots verts I mélange de cerises I potato wedges

Tuna I gremolata I princess beans I cherry mix I potato wedges

***
Dark chocolate raspberry
Chocolat noir framboise

OF I OU I OR
Savarin I mango I chocolade
Savarin I mangue I chocolat
Savarin I mango I chocolate

4 gangenmenu (inclusief soep) - € 60.80 p.p
3 gangenmenu - € 52.50 p.p

H U I S K A M E R  M E N U
Soep I hoofdgerecht I thee of koffie I € 27.70

U kan van maandag tot en met zondag (met uitzondering van zaterdag en 
feestdagen) genieten van ons huiskamer menu. Vraag gerust aan onze kelners naar de 

huiskamer menu, smakelijk!



S H A R I N G  I S  C A R I N G

ITALIAANSE ANTIPASTI KOUD (2P)        24.70
Mortadella I Italiaanse salami I mozzarella I parmaham I crostini I olijven 
Mortadella I salami Italien I mozzarella I jambon de parme I crostini I olives
Mortadella I Italian salami I mozzarella I parma ham I grissini I crostini I olives

KROKETHAPJES          16.70
12 Diverse kroketjes I dipsaus
12 Croquettes diverses I trempettes
12 Croquette snacks I dips

HOLLANDSE TROTS BORRELPLANKJE         16.30
Mini frikadellen I bitterballen I kaasblokjes I salami I zilveruitjes I augurken
Mini frikadelles I boulettes de viande frites I fromage I salami I oignons marinés I pickles
Mini sausages I meat balls I cheese I salami I pickled onions I gherkins

PLUKBROOD            15.30
Italiaans brood I olijven I zongedroogde tomaat I parmaham I Parmezaan
Pain Italien I olives I tomates séchées I jambon de parme I Parmesan 
Italian bread I olives I sun-dried tomatos I parma ham I Parmesan

NACHO’S             9.70
Nacho I guacamole I salsa I tomaat I kaas
Nacho I guacamole I salsa I tomate I fromage
Nacho I guacamole I salsa I tomato I cheese

IBERICO DE CEBO         16.50
Iberico ham
Jambon ibérique
Iberian ham

Vegetarisch Vegan Vraag naar onze allergenenkaart

NACHO’S             9.70



V O O R G E R E C H T E N

S U G G E S T I E S
VITELLO TONNATO           19.20
Vitello tonnato I mosterd zaad I Parmezaan crunch I mizuna
Vitello tonnato I graines de moutarde I croquant de parmesan I mizuna
Vitello tonnato I mustard seed I Parmesan crunch I mizuna

Saint Emillion I Grand Cru    10.7

COQUILLE           24.30
Coquille I zeekraal I beukezwam I kroepoek sepia I jus van champagne
Coquilles Saint-Jacques I salicorne I champignon de hêtre I craquelins aux crevettes
I sauce champagne
Scallops I samphire I beech mushroom I prawn crackers I gravy of champagne 

Chablis I Chardonnay     12.8

TOAST BOSCHAMPIGNONS               18.70
Boschampignon I toast I Hollandaise saus
Champignon sauvage I toast I sauce Hollandaise
Bush mushroom I toast I Hollandaise sauce

 Mendoza I Malbec    8.9

Karmeliet    5.6

CARPACCIO VAN RODE BIET         18.50
Carpaccio rode biet I honing I mosterdsla I feta Igeroosterde pijnboompitten
Carpaccio betterave I miel I moutarde salade I feta I pignons grillés
Carpaccio beet I honey I mustard salad I feta I toasted pine nuts 

Rioja I Tempranillo Blanco  8.4

Hoegaarden    3.8

GARNAALKROKKETEN (2ST)          18.90
Garnaalkrokketen I chili cocktailsaus 
Croquettes de crevettes maison l sauce cocktail au chili 
Shrimp croquettes I chili cocktail sauce 

Veneto I Pinot Grigio 7.7

              Tripel d’Anvers  6.5

KROKETJE VAN OUDE BRUGGE KAAS (2ST)        16.70
2 stuks kaaskroketten “Oud Brugge” 
2 pcs croquettes au fromage “Oud Brugge” 
2 pcs homemade cheese croquettes “Oud Brugge” 

Rioja I Tempranillo Blanco     8.4

 Cornet  5.5

KROKETJE VAN OUDE BRUGGE KAAS (2ST)        16.70

CARPACCIO VAN RODE BIET         

TOAST BOSCHAMPIGNONS               



RUNDSCARPACCIO           18.70
Rundscarpaccio I rucola I I Grana Padano 
Carpaccio de boeuf I roquette I I Grana Padano 
Beef carpaccio I arugula I I Grana Padano 

 Colhagua I Carménère 7.5

TOAST GEROOKTE ZALM ‘CLASSIC’        19.60
Gerookte zalm I toast I peterselie I ui I citroen
Saumon fumé I toast I persil I oignon I citron
Smoked salmon I toast I parsley I onion I lemon

 Chablis I Chardonnay     12.8

OESTERS 3/6/9              12.30/23.30/32.30
Creuse Zeeuwse oesters I ijs I citroen
Huîtres de Zélande I glace I citron
Zeeland oysters I ice I lemon

 Champagne Pommery  12.7

S O E P E N
DAGSOEP             7.20
TOMATENSOEP             9.30

AMERICAN BURGER SMOKED BBQ               21.50
Simmentaler rund 180 gram I kaas I spek I spiegelei I sla I frietjes
Burger bœuf simmentaler 180 grammes I fromage I bacon I œuf au plat I salade I frites 
Simmentaler beef burger 180 grams I cheese I bacon I fried egg I lettuce I french fries

 Mendoza I Malbec 8.9

VEGAN BURGER              21.50
Vegetarische slager burger I frietjes
Burger végétarien I pommes frites
Vegetarien burger I french fries

 Colchagua I Chardonnay   7.5

CRISPY CHICKEN BURGER             20.50
Crispy chicken filet I  kaas I guacamole I sla I frietjes
Filet de poulet croustillant I fromage I guacamole I laitue I frites
Crispy chicken filet I cheese I guacamole I lettuce I fries

 Colchagua I Chardonnay  7.5

SALADE GEITENKAAS              24.70
Salade met warme geitenkaas I rood fruit I spek I frambozendressing
Salad with warm goat cheese I red fruit I bacon I raspberry dressing
Salade avec fromage de chèvre chaud I  fruit rouges I bacon I vinaigrette aux framboises

 Val de Loire I Sauvignon blanc  7.8

CEASAR SALADE                 23.30
Caesar salade met gerookte en gegrilde kip
Caesar salad with smoked and grilled chicken
Salade César avec poulet fumé et grillé 

 Chablis I Chardonnay   12.80

BUTTERNUT SALADE               22.80
Butternut pompoen I feta I pijnboompitten I gepofte tomaat I honing
Courge musquée I feta I pignons de pin I tomate soufflée I miel
Butternut squash I feta I pine nuts I puffed tomato I honey

 Val de Loire I Sauvignon blanc  7.8

VEGAN BURGER              21.50

B U R G E R S

S A L A D E S

BUTTERNUT SALADE               22.80



H O O F D G E R E C H T E N

S U G G E S T I E S
VEGETARISCHE TAJINE         25.30
Paprika I aubergine I courgette I kikkererwten I couscous
Poivrons I aubergine I courgette I pois chiches I couscous
Bell bell pepper I eggplant I zucchini I chickpeas I couscous

Mendoza I Malbec  8.9

LAMSFILET                       32.80
Lamsfilet I geroosterde aubergine I courgette I romantica tomaat I rozemarijn jus I gratin
Filet d’agneau I aubergine rôtie I courgette I tomate romonica I sauce au romarin I gratin
Lamb fillet I roasted eggplant I zucchini I romonica tomato I rosemary gravy I gratin

Chateauneuf du Pape I Grenache 13.7

KALFSTOURNEDOS           30.60
Gegrilde kalfstournedos I groene asperges I pastinaak I jus van truffel I gepofte rozemarijnaardappel
Tournedos de veau grillé I asperges vertes I panais I sauce aux truffes I pomme de terre rôtie au romarin
Grilled veal tournedos I green asparagus I parsnips I truffle gravy I roasted rosemary potato 

Mendoza I Malbec  8.9  

EEND                28.70
Eenden filet I crème van rode biet I bospeen I vijg I amandelkroketjes I rode wijnsaus
Filet de canard I crème de betterave I carotte I croquettes aux amandes I sauce au vin rouge
Duck fillet I cream of beetroot I carrot I fig I almond croquettes I red wine sauce

Colchagua I Caménère     7.5

TONIJN                31.90
Tonijn I gremolata I prinsessenboontjes I cherry mix I aardappelpartjes
Thon I gremolata I haricots princesse I mélange de cerises I quartiers de pommes de terre
Tuna I gremolata I princess beans I cherry mix I potato wedges

Chablis I Chardonnay     12.8

KABELJAUW               28.70
Kabeljauw I boschampignon I spinazie I tomaat I mousseline saus I peterselie aardappelen
Cabillaud I champignons sauvages I épinards I sauce mousseline I pommes de terre persillées
Cod I wild mushroom I spinach I tomato I mousseline sauce I parsley potatoes

Rioja I Tempranillo Blanco     8.4

STEAK TARTAAR                      27.70
Steak tartaar van Belgisch witblauw I kappertjes I mesclun I frieten
Steak tartare de Blanc-Bleu Belge I câpres I mesclun I frites
Steak tartare of Belgian whiteblue I capers I mesclun I French fries

 Saint Emilion Grand Cru I  Merlot 10.7

 Leffe bruin     5.6

VEGETARISCHE TAJINE         



GEBAKKEN ZEETONG MEUNIÈRE             39.30
Gebakken zeetong “meunière” I salade I frieten
Sole meunière I salade I pommes frites
Sole meunière I salad I french fries
 Chablis I Chardonnay  12.8

SPAGHETTI BOLOGNAISE              18.30
Capellini pasta al dente I tomatensaus I gemengd gehakt I groenten I parmezaan 
Capellini pasta al dente I sauce tomate I viande hachée mixte I légumes I parmesan 
Capellini pasta al dente I tomato sauce I mixed beef I vegetables I parmesan 

 Colchagua I Carménère 7.5

VEGETARISCHE LASAGNA             19.70
Vegetarische lasagne
Lasagnes végétariennes
Vegetarian lasagna

 Colchagua I Carménère  7.5

ZALMFILET               27.70
Zalmfilet I tartaar I babyleaf I krielaardappelen 
Filet de saumon I sauce tartare I  mesclun I pommes noisettes à la poële 
Salmon fillet I tartare sauce I babyleaf  I new potatoes 

 Chablis I Chardonnay 12.8

SCAMPI LOOK               27.30
Scampi I lookboter I gepofte tomaat I frieten
Scampi I beurre d’ail I tomate farcie I frites
Scampi I garlic butter I puffed tomato I French fries

 Chablis I  Chardonnay 12.8

VEGETARISCHE LASAGNA             19.70

CLASSIC STEAK                  27.70
Belgisch witblauw steak met saus naar keuze 250 gram I frietjes I salade 
Steak Belge de bleublanc avec sauce au choix 250 grammes I frites I salade
Belgian whiteblue steak with sauce of your choice 250 grams I french fries I salad

 Saint Emilion Grand Cru I  Merlot 10.7

Leffe bruin     5.6

ENTRECOTE                   33.50
Entrecote met saus naar keuze 300gr I frieten I salade
Entrecote avec sauce au choix 300gr I frites I salade
Sirloin steak with sauce of your choice 300gr I salad

 Saint Emilion Grand Cru I Merlot  10.7

 Karmeliet    5.6

HUISBEREID STOOFVLEES                25.90
Stoofvlees van varkenswangen I frieten
Ragoût de joue de porc I frites
Pork cheek stew I fries

Mendoza I Malbec 8.9

 Leffe bruin 5.6



D E S S E R T S

S U G G E S T I E S

DARK CHOCOLATE RASPBERRY                     12.50
Donkere chocolade cake I framboos I pure chocolade
Gâteau au chocolat noir I framboise I chocolat noir
Dark chocolate cake I raspberry I dark chocolate

WHITE SENSATION             12.30 
Witte chocolade biscuit I citrus I kardamom
Biscuit au chocolat blanc I agrumes I cardamome
White chocolate cookie I citrus I cardamom

SAVARIN MANGO                                                                                       12.30
Mango I chocolade
Mangue I chocolat
Mango I chocolate

CLASSIC CRÈME BRÛLÉE             10.70
Crème brûlée 

DAME BLANCHE “NEST”              10.70
Vanille ijs I warme Callebaut chocoladesaus I slagroom
Glace à la vanille I sauce au chocolat Callebaut chaude I crème fouettée
Vanilla ice cream I hot Callebaut chocolate sauce I whipped cream

TIRAMISU               12.30
Huisgemaakte tiramisu I chocoladecaramel
Tiramisu fait maison I caramel de chocolat
Homemade tiramisu I chocolate caramel

COUPE ADVOCAAT              11.30
Coupe advocaat
Avocat coupé
Coupe advocaat

MOELLEUX              12.30
Moelleux I rood fruit I vanille ijs
Moelleux I fruit rouges I glace à la vanille
Moelleux I red fruit I vanilla ice cream

SAVARIN MANGO                                                                                       12.30



H O T  D R I N K S

KOFFIE – COFFEE                   3.50
ESPRESSO MOKKA                               3.50
DOUBLE ESPRESSO                               4.10
CAPPUCCINO                                4.00
FLAT WHITE                               4.20
LATTE MACCHIATO                               4.30
VERWENKOFFIE                    7.90
IRISH/ITALIAN COFFEE                   9.80
WARME CHOCOLADEMELK                     4.50

CLASSIC LIPTON SELECTIE        3.50
VERSE MUNTTHEE                      5.80
VERSE GEMBERTHEE                      5.80
GRANAATAPPEL LIMOENTJE               5.60 
Hibiscus I rozenbottel I sinaasappel I granaatappel I limoen
YUNNAN SUNRISE                       6.20
Witte thee uit de Provence I Yunnan I zacht fruitig boeket

BALI THEE                                    5.60
Groene thee I lychee I pompelmoes
JASMIJN THEE               6.10
Chung Hao
SENCHA GREEN              5.60
Sterke groene thee uit Japan
FANTASIA THEE              5.80
Hibiscus I rozenbottel I appel I sinaas
CORTEWALLE THEE                 5.30
Ananas I appel I citroen
LINDE THEE                            5.80
Carpentras

THEE

KOFFIE & CHOCOLADEMELK

S T R O N G  D R I N K S

COINTREAU                   8.20
SAMBUCA                   7.80
THE DEVERON 12Y                 13.20
ABERFELDY 12Y                             11.40
ROYAL BRACKLA 12Y                            14.70
HENNESSY V.S.                            12.00
BAILEYS                    7.30
LIMONCELLO                                 7.80
MOON SPICED RUM                             11.20
SANTA TERESA                 13.70



L U N C H K A A R T
( t o t  1 7 u )

CROQUE MONSIEUR (2 STUKS)           12.50
Tosti I ham I kaas I salade
Croque monsieur I jambon I fromage I salade
Toast I ham I cheese I salad

CROQUE BOLOGNAISE (2 STUKS)          13.50
Tosti I ham I kaas I bolognaise I salade
Croque monsieur I jambon I fromage I sauce bolognaise I salade
Toast I ham I cheese I bolognaise I salad

BROODJE VLEESKROKET             9.50
Krokant broodje I vleeskroket 
Pain croustillant I croquette de viande
Bread I meat croquette 

BROODJE CARPACCIO             13.80
Carpaccio I brood
Carpaccio I pain
Carpaccio I bread

BROODJE GEROOKTE ZALM          14.70
Gerookte zalm I brood
Saumon fumé I pain
Smoked salmon I bread

ZOET

BRUSSELSE WAFEL             8.00
Brusselse wafel
Gaufre de Bruxelles
Brussels waffle

PANNENKOEK MET SUIKER                 6.50
Pannenkoek 2 st I suiker
Crêpes 2pcs I sucre
Pancakes 2pcs I sugar

PANNENKOEK MIKADO              7.00
Pannenkoek I vanille ijs I chocolade saus
Crêpes I glace à la vanille I sauce au chocolat
Pancakes I vanilla ice cream I chocolate sauce

DAME BLANCHE “NEST”         10.70
Vanille ijs I warme Callebaut chocoladesaus I slagroom
Glace à la vanille I sauce chaude au chocolat Callebaut I crème fouettée
Vanilla ice cream I hot Callebaut chocolate sauce I whipped cream


