
Mosselen a volonté 

19 & 20 Juli 

natuur 
witte wijn (+ €2) 

look  (+ €2) 
lookroom (+ €3) 

curry (+ €3) 

€ 32,50

Suggesties

Voorgerechten 
 

 
Gegratineerde mosselen € 14,50  

Hoofdgerechten 
 

Vispannetje € 26,50 
Mosselen Natuur € 29,50 
Mosselen witte wijn € 32,50 
Mosselen look € 31,50 
Mosselen lookroom € 33,50 
Mosselen rode curry (pikant) € 33,50 
Mosselen Pot au Feu € 33,50 



 

Openingsuren

Elke dag open van 10:00u tot 22:00u

Woensdag gesloten (uitgezonderd op feestdagen). 

Oktober tot April ook op dinsdag gesloten.

Keuken alle dagen doorlopend open van 11:00u to 21:00u (zaterdag tot 22:00u)

Praktische weetjes

Brasserie Pot au Feu is in 2012 opgericht


Op drukke momenten kan de wachttijd iets langer zijn. Wij rekenen op uw begrip.


Wij werken met verse producten dus op is op.


Wij aanvaarden Payconiq, Maestro, Visa, Mastercard of contanten


Wij maken één rekening per tafel.


Groepen vanaf 8 personen vragen we maximaal 4 verschillende voor- of 
hoofdgerechten te kiezen of stellen we het Pot au Feu menu voor.

Allergenen

Bij al onze gerechten staan steeds onderstaande allergenen vermeld.

Bij vragen kan u deze steeds aan onze bediening stellen.



 

Frisdranken

Chaudfontaine bruis/plat	 	 	 € 3,20

Chaudfontaine bruis/plat 0,5L	 	 € 5,50

Chaudfontaine bruis/plat 1L	 	 	 € 9,50

Perrier		 	 	 	 	 € 3,50

Tönissteiner 	 	 	 	 	 € 3,80

   Appelsien, vruchtenkorf, citroen of bloedappelsien 
Bitter lemon	 	 	 	 	 € 3,80

Coca-Cola (Original/Zero/Light)	 	 € 3,40

Nordic Tonic / Agrum	 	 	 	 € 3,60

Fanta	 	 	 	 	 	 € 3,40

Sprite	 	 	 	 	 	 € 3,40

Minute Maid	 	 	 	 	 € 3,60

   Appel, Appelsien, Tomaat, Multi, Pompelmoes 
Noble Acai Berry	 	 	 	 € 4,50

Cecemel	 	 	 	 	 € 3,50

Ice Tea Lipton (Original/Zero/Green)	 	 € 3,40

Fuze Tea	 	 	 	 	 € 3,40

Pomton (Pompelmoes met tonic)	 	 € 6,00

Tennisbal (Appelsien met tonic)	 	 € 6,00

Pot au Feu (Multi met Bitter lemon)	 	 € 6,00

Noble Acai Berry met tonic	 	 	 € 7,00

Vers Appelsien	 	 	 	 € 6,50

Ice latte	 	 	 	 	 € 3,90

Bieren

Bieren van het vat 
	 	 	 	 25 cl	 	 33 cl


Stella Artois	 	 	 € 3,60	 	 € 4,80

La Chouffe Blond	 	 € 4,60	 	 € 5,20

Tripel d’Anvers	 	 € 4,60	 	 € 5,20

Leffe Blond / Bruin	 	 € 4,60	 	 € 5,20


Bieren op fles 
Jupiler		 	 	 	 	 € 3,00

Liefmans	 	 	 	 	 € 4,20

De Koninck	 	 	 	 	 € 3,50

Tripel Karmeliet	 	 	 	 € 5,20

Tripel Westmalle	 	 	 	 € 5,20

Dubbel Westmalle	 	 	 	 € 4,80

Schotens Lekske	 	 	 	 € 4,90

Vedett	 	 	 	 	 	 € 4,00

Duvel	 	 	 	 	 	 € 4,90

Duvel Tripel Hop	 	 	 	 € 5,80

Cherry Chouffe	 	 	 	 € 5,20

Mac Chouffe	 	 	 	 	 € 5,20

Omer	 	 	 	 	 	 € 5,10

Cornet Oaked		 	 	 	 € 4,80

Gouden Carolus whiskey infused	 	 € 6,50

Leffe Blond/Bruin 0%		 	 	 € 4,60

Kriek Liefmans 0%	 	 	 	 € 4,20

Jupiler 0%	 	 	 	 	 € 3,20

Carlsberg 0%	 	 	 	 	 € 3,40

La Chouffe 0%	 	 	 	 € 4,60

Borrelhapjes 
Kaas	 	 	 	 € 6,50	 

Salami		 	 	 € 6,50	 

Koud mix	 	 	 € 9,50	 

Bitterballen	 	 	 € 14,50

	 Vol-au Vent 
	 Stoofvlees 
	 Noordzeevis 
	 Mix 
Tapas kroketten	 	 € 14,50

	 Iberico 
	 Pollo 
	 Chorizo 
Warm mix 16 stuks 	 	 € 20,50

Noble Royal Premium Gin	 	 	 € 9,50

Noble Gin No Nonsense	 	 	 € 9,50

Gin Mare	 	 	 	 	 € 12,50

Marula Granaatappel	 	 	 	 € 11,50

Copperhead	 	 	 	 	 € 12,50

Monkey 47	 	 	 	 	 € 12,50

Hendrick’s	 	 	 	 	 € 10,50

Tanquaray Rangpur	 	 	 	 € 9,00

Tanquaray N°10	 	 	 	 € 10,00

Classic, lemon, citrus tonic	 	 	 € 4,50

Gin & Cocktail

Cocktail 
Limonix (Limoncello, Wodka, tonic)	 	 € 12,50

Red Berry (Gin, bessensap en munt	 	 € 13,50

Sangria rood of wit met vers fruit	 	 € 8,50


Alcohol Vrij 
Gin Noble alcoholvrij	 	 	 	 € 10,50

Bitter met appelsien	 	 	 	 € 8,00

Acai Berry met tonic (zoet, bitter)	 	 € 7,00



 

Sterke Dranken

Koffie 
Ristretto	 	 	 	 	 € 3,40

Espresso	 	 	 	 	 € 3,40

Dubbel Espresso	 	 	 	 € 4,80

Espresso Deca	 	 	 	 € 3,50

Koffie Verkeerd	 	 	 	 € 4,20

Cappuccino met melk	 	 	 € 4,10

Cappuccino met slagroom	 	 	 € 4,40

Affagato (bol vanille met ijs en slagroom)	 € 5,80

Sweet yellow (koffie, advocaat, melk)	 € 7,30

Strong yellow (ristretto, advocaat, room)	 € 7,30


Koffie met gebak	 	 	 	 € 9,50


Melk 
Warme melk	 	 	 	 	 € 3,50

Warme melk met honing	 	 	 € 3,80

Warme Cécémel	 	 	 	 € 3,60

	 supplement slagroom	 	 	 € 0,30


Thee 
Lipton thee natuur	 	 	 	 € 2,90

Lipton thee citroen	 	 	 	 € 3,10

Rozenbottel	 	 	 	 	 € 3,10

Warme Dranken

Specialiteit koffie 
Irish Coffee	 	 	 	 € 11,50

Italian Coffee	 	 	 	 € 11,50

French Coffee		 	 	 € 12,50

Normandische Coffee		 	 € 12,50

Pousse café 
	 	 	 	 5 cl 	 	 7,5 cl


Amaretto	 	 	 € 7,50	 	 € 10,00

Cointreau	 	 	 € 7,50	 	 € 10,00

Grand Marnier		 	 € 7,50	 	 € 10,00

Calvados VS	 	 	 € 7,00	 	 € 9,50

Tia Maria	 	 	 € 7,50	 	 € 10,00

Baileys		 	 	 € 7,50	 	 € 10,00

Wodka		 	 	 € 6,50	 	 € 8,50

Cuarenta Y Tres	 	 € 7,50	 	 € 10,00

Elixir D’anvers		 	 € 8,00	 	 € 10,50

Sambucca	 	 	 € 7,50	 	 € 10,00

Bacardi	 	 	 € 6,50	 	 € 8,50

Bols jong	 	 	 € 5,00

Bols oud	 	 	 € 5,00

Poire Williams		 	 € 8,50


Whiskey 
J&B	 	 	 	 € 6,50

Johnnie Walker Red	 	 € 7,00


Cognac en Calvados 
Couvoisier VS		 	 € 7,50

Château Du Breuil	 	 € 8,00

Château Du Breuil VSOP	 € 9,50

Martini (wit / rood)	 	 	 	 € 6,00

Sherry Dry	 	 	 	 	 € 6,00

Kirr	 	 	 	 	 	 € 7,00

Kirr Royal	 	 	 	 	 € 8,50

Aperitief van het huis	 	 	 	 € 8,50

Campari	 	 	 	 	 € 7,00

Pisang Ambon / Passoa / Safari	 	 € 7,00

Cava glas	 	 	 	 	 € 7,50

Pineau de Charantes	 	 	 	 € 6,00

Limoncello	 	 	 	 	 € 7,50

Gancia		 	 	 	 	 € 6,50

Ricard	 	 	 	 	 	 € 7,50

Porto (rood / wit)	 	 	 	 € 6,00

Picon Vin Blanc	 	 	 	 € 9,50

Bacardi	 	 	 	 	 € 7,50

Aperitieven



Wijnkaart

Witte wijnen 
Frankrijk - Elzas	 	 	 	 	 	 	 € 36,50

	 Domaine Keuhn - Pinot Gris

Frankrijk - Loire	 	 	 	 	 	 	 € 33,00

	 Domaine Paul Buisse - Sauvignon de Touraine

Spanje - Rioja		 	 	 	 	 	 	 € 29,50

	 Bodegas David Moreno

Italië - Toscane	 	 	 	 	 	 	 € 32,50

	 Tenute Strozzi - Vernaccia - Titolato

Zuid-Afrika	 	 	 	 	 	 	 	 € 31,50

	 Duke & Wellington Chardonnay

Argentinië	 	 	 	 	 	 	 	 € 30,50

	 Lunaris - Chardonnay / Torrontes


Rode wijnen 
Frankrijk - Côtes du Rhône	 	 	 	 	 	 € 33,50

	 Caprices d’Antoine - Domaine Ogier & Fils

Spanje - Rioja		 	 	 	 	 	 	 € 30,50

	 Bodegas David Moreno

Italië - Toscane	 	 	 	 	 	 	 € 30,50

	 Tenute Strozzi - Chianti - Titolato

Frankrijk - Saint-Estèphe - Bordeaux		 	 	 	 € 55,00

	 Château La Haye


Bubbels 
Champagne Nicolas Feuillatte Brut Reserve		 	 	 € 55,00

Cava Juve Masana Brut Nature	 	 	 	 	 € 33,00

Ara	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 37,50

	 	 	 glas	 	 	 karaf	 	 	 fles

Saint-Marc

   Sauvignon (wit)	 € 5,50	 	 	 € 18,00   	 	 € 24,50

   Merlot (rood)		 € 5,50   	 	 € 18,00   	 	 € 24,50

Aimery

   Chardonnay (wit)	 € 5,50	 	 	 € 18,00	 	 € 24,50

   Syrah (rosé)	 	 € 5,50	 	 	 € 18,00	 	 € 24,50


Huiswijnen



 

Voorgerechten

Artisanale kaaskroketten 1 of 2 stuks	 	 	 € 12,00	 € 16,00

Artisanale garnaalkroketten 1 of 2 stuks	 	 	 € 15,00	 € 19,50

Duo van kaas- en garnaalkroket	 	 	 	 	 	 € 17,50

Carpaccio van runds	 	 	 	 	 	 	 	 € 17,50

Toast gerookte paling		 	 	 	 	 	 	 € 18,50

Gamba’s look (3 stuks)	 	 	 	 	 	 	 € 17,50


Al bovenstaande gerechten worden voorzien van garnituur 

Scampi’s Pot au Feu (5 stuks, venkel, ricard, tomaat en kruiden	 	 € 19,50

Scampi’s Curry (5 stuks)	 	 	 	 	 	 	 € 19,50

Scampi’s Lookboter (5 stuks)		 	 	 	 	 	 € 19,50

Scampi’s Diablo	 	 	 	 	 	 	 	 € 19,50


Alle voorgerechten worden steeds geserveerd met brood

Soepen

Dagsoep	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50

Tomatenroomsoep met pesto	 	 	 	 	 	 € 8,50

Bisque van grijze garnalen	 	 	 	 	 	 	 € 11,00


Alle soepen worden steeds geserveerd met brood



 

Specialiteit Gamba’s

	 	 	 	 	 	 3 stuks 	  6 stuks 	 9 stuks


Gamba’s à la plancha (look) 	 	 € 17,50	 € 28,50	 € 34,50

geserveerd met gemengde sla en een dipsausje

Visgerechten

Vispannetje	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 26,50

Kabeljauw met warme groenten en een graanmosterdsaus		 	 € 28,50

Sliptong meunière met gemengde sla	 	 € 28,50 2st.	 	 € 33,50 3 st.

Paling in het groen	 	 	 	 	 	 	 	 € 34,50

Toast met gerookte paling en een salsa van appel	 	 	 	 € 24,50

Zalmfilet met zongedroogde tomaten, parmezaan, kruidensaus	 	 € 27,50

en warme groenten

Scampi’s

Scampi’s Pot au Feu (9 stuks)	 	 	 	 	 	 € 28,50

	 venkel, ricard, tomaat en kruiden

Scampi’s Curry (9 stuks)	 	 	 	 	 	 	 € 27,50

Scampi’s Lookboter (9 stuks)		 	 	 	 	 	 € 28,50

Scampi’s Diablo	 	 	 	 	 	 	 	 € 27,50

Natuur (1,1 kg)	 	 	 	 	 	 	 	 € 29,50

Witte wijn (1,1 kg)	 	 	 	 	 	 	 	 € 32,50

Look (1,1 kg)	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 31,50

Lookroom (1,1 kg)	 	 	 	 	 	 	 	 € 33,50

Rode curry (1,1 kg) 	 	 	 	 	 	 	 	 € 33,50

Pot au Feu (1,1 kg)	 	 	 	 	 	 	 	 € 34,50

	 Groene tuinkruidensaus


*Mosselsaus en frieten of brood inbegrepen

Mosselen 
Tijdens seizoen tot 15 Oktober of op bestelling



 

Vleesgerechten

Rundsteak met sla (250 gr.)	 	 	 	 	 	 	 € 29,50

Filet-pur met warme groentjes	 	 	 	 	 	 € 36,50

	 en saus naar keuze

Filet van het paard met witloofsa	 	 	 	 	 	 € 34,50

	 en saus naar keuze 

Filet-pur “Robespierre”	 	 	 	 	 	 	 € 36,50

	 rucola, parmezaan, zongedroogde tomaten, pesto en balsamico 

Vers bereide steak tartaar	 	 	 	 	 	 	 € 24,50

Gebakken kipfilet met sla en saus naar keuze	 	 	 	 € 21,50

	 bij al deze hoofdgerechten zijn frieten, kroketten, puree, gebakken aardappelen, rijst, pasta of  
	 brood en saus naar keuze inbegrepen 

Sauzen 
Peperroom	 	 	 Kruidenboter	 	 	 	 Vleessaus

Champignonroom	 	 Bearnaise	 	 	 	 Choron

Supplementen 
Witloofsla	 	 € 4,00	 	 	 Warme groenten 	 	 € 6,00

Tomatensla	 	 € 4,00	 	 	 Mayonaise / ketchup	 	 € 1,00

Gemengde sla		 € 3,00



 

Salades

Ceasersalade met gerookte kip	 	 	 	 	 	 € 19,50

Salade met kipreepjes en ananas	 	 	 	 	 	 € 19,50

Salade met gegrilde kip en scampi	 	 	 	 	 	 € 21,50

Salade scampi met appeltjes		 	 	 	 	 	 € 22,50

Salade geitenkaas met spek en appel	 	 	 	 	 € 20,50

Salada pot au feu	 	 	 	 	 	 	 	 € 26,50

	 gerookte forel, zalm, paling, makreel, scampi, garnaal

Supplement frieten, kroketten	 	 	 	 	 	 	 € 3,50

Pasta’s

Lasagna	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 18,50

Spaghetti Bolognaise 	 	 	 	 	 	 	 € 16,50

Spaghetti Carbonara	 	 	 	 	 	 	 	 € 18,50

Vegetarische pasta	 	 	 	 	 	 	 	 € 17,50

Klassiekers

Huisgemaakt stoofvlees met slaatje	 	 	 	 	 	 € 24,50

Huisgemaakte vol-au-vent	 	 	 	 	 	 	 € 23,50

Frieten, kroketten, puree of gebakken aardappelen inbegrepen

Vissticks	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50

Halve kipfilet	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 12,50

Curryworst met frietjes	 	 	 	 	 	 	 € 11,50

Kinder stoofvlees	 	 	 	 	 	 	 	 € 14,50

Kinder vol-au-vent	 	 	 	 	 	 	 	 € 13,50

Kinder spaghetti	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50

Kindergerechten



 

Snacks (tot 18 uur)

Croques 

	 	 	 	 	 	 	 	 1 stuk	 	 2 stuks 

Croque Monsieur uit het vuistje	 	 	 	 € 6,50	 	 € 8,50

Croque Monsieur	 	 	 	 	 	 € 9,00	 	 € 13,50

Croque Madame	 	 	 	 	 	 € 10,50	 € 14,50

Croque Hawaï		 	 	 	 	 	 € 10,50	 € 14,50

Croque Bolognaise	 	 	 	 	 	 € 12,50	 € 15,50

Croque Vol-Au-Vent	 	 	 	 	 	 € 12,50	 € 15,50


Mayo of ketchup inbegrepen 

Toast 
Uitsmijter kaas en hesp	 	 	 	 	 	 	 € 14,00

Toast Kannibaal preparé	 	 	 	 	 	 	 € 14,00

Toast Kannibaal Américain - verse bereiding		 	 	 	 € 18,50

Toast Champignon	 	 	 	 	 	 	 	 € 16,50

Toast Gerookte zalm	 	 	 	 	 	 	 	 € 20,50

Toast Gerookte paling 1 stuk		 	 	 	 	 	 € 18,50

	 	 	 2 stuks		 	 	 	 	 	 € 24,50


Broodjes 
Broodje kaas	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 7,00

Broodje hesp	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 7,00

Broodje preparé	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50

Broodje américain - verse bereiding	 	 	 	 	 	 € 16,50

Broodje gerookte kip	 	 	 	 	 	 	 	 € 12,50

Broodje gerookte zalm	 	 	 	 	 	 	 € 16,50

Broodje gerookte paling	 	 	 	 	 	 	 € 18,50

	 Salsa van appel, komkommer, ui, paprika en pesto

Supplement smos	 	 	 	 	 	 	 	 € 1,80



Pot au Feu menu

Duo van huisgemaakte kaas- & garnaalkroket


Escargots met kruidenbotersaus


Carpaccio van ossenhaas op klassieke wijze


Scampi met look (+2€)


Suggestie van de chef





Kabeljauw met witte wijnsaus


Steak met saus naar keuze


Paardenfilet met saus naar keuze


Gamba’s à la plancha (+3€)


Suggestie van de chef





Chocolade Moelleux


Irish coffee (+2€)


Dame blanche met warme chocoladesaus


Wafel met slagroom


Suggestie van de chef


€ 46,50



Desserts

Huisgemaakte appelstrüdel	 	 	 	 	 	 	 € 9,50

Appeltaart met ijs en slagroom	 	 	 	 	 	 € 9,50

Chocolademoelleux met vanilleijs	 	 	 	 	 	 € 9,50

Sabayon (min. 2 pers.)	 	 	 	 	 	 	 € 12,00 p.p

Weekgebak met koffie	 	 	 	 	 	 	 € 9,50

Creme catalana	 	 	 	 	 	 	 	 € 10,50

Roomijs

	 	 	 	 	 	 	 2 bollen	 	 3 bollen


Dame blanche / noir	 	 	 	 	 € 7,50	 	 	 € 9,50

Bréselienne	 	 	 	 	 	 € 7,50	 	 	 € 9,50

Vanille / mokka / chocolade	 	 	 	 € 6,00	 	 	 € 8,00

Advocaat	 	 	 	 	 	 € 8,50	 	 	 € 10,50

Café glacé	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 10,50

Pannenkoeken en wafels

Pannenkoeken zijn enkel verkrijgbaar tussen 14u en 17u 

Pannenkoek met suiker/siroop	 	 	 	 	 	 € 6,50

Pannenkoek met ijs	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50

Pannenkoek mikado	 	 	 	 	 	 	 	 € 11,00

Wafel met suiker	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50

Wafel met slagroom	 	 	 	 	 	 	 	 € 8,00

Wafel met ijs en slagroom	 	 	 	 	 	 	 € 9,50


