
Bites 

Spaanse groene olijven €4,50 

Macadamia noten · Ras el hanout €5,50 

Pecan noten · gesuikerd €5,50 

Bitterballen 

Hollandse garnalen · schaaldierenmayonaise · 3 stuks €7,50 

Ossenstaart · mosterdmayonaise · 3 stuks €7,50 

Oesters 

Irish Mór Oester · mignonette · 3 stuks €18 

Irish Mór Oester · champagnesaus · Avruga kaviaar · 3 stuks €21 

Soezen 

Soezen · Pierre Robert · 2 stuks €7 

Soezen · Pierre Robert · Cecina de Wagyu · 2 stuks €12,50 

Soezen · crème fraîche · Royal Belgian Platinum Kaviaar · 10 gram · 2 stuks €27 

Charcuterie 

Jamon de Bellota €21,50 

Cecina de Wagyu €22,50 

Coppa Iberico Belotta €19,50 

Kaviaar 

Royal Belgian Platinum Kaviaar · 30 gram · blini’s · crème fraîche · kwartel-ei €85 

 

Voorgerechten / Tussengerechten 

Dutch Yellowtail · yuzu · radijs · sambai · sesam €21,50 

*Supplement Royal Belgian kaviaar (10 gram) €20 

Noordzeekrab · koolrabi · lavas · wasabi €19 

Langoustine · bloemkool · passievrucht €27,50 

Zwezerik · roze peper · ananas · lavas · zwarte kardemom €26 

Eendenlever · brioche · calvados · tutti frutti €26 

Hollandse witte aspergesoep €13,50 

Hoofdgerechten 

Lam · lamsrack · korenaarasperges · doperwten · lamsoren · lamsjus €36 



Ribeye (voor 2 personen) · rodewijnjus · knolselderij · sjalottencompote €40 p.p. 

Tarbot · tuinbonen · mousseline · witte asperge · schaaldierensaus €42 

Kreeft (½) · huzarensalade · spitskool · kombusaus €35 

Bijgerechten 

Hollandse witte asperges klassiek · Hollandaisesaus · ei · beenham €13,50 

Aardappelkroketjes · 3 stuks · mayonaise · piment €7,50 

Dessert 

Vanille · chocolade · “Dame Blanche” €13 

Aardbei · rabarber · amarena-kers · yoghurtijs · limoen €13,50 

Chocolademousse · koffie-ijs · zuurdesem · vanille-olie €14,50 

Affogato €10 

Kaasselectie · kweepeer · appelstroop · brioche €22 

 


