MENU

antipasto
mortadella - 10,50
prosciutto di parma - 13,50
selection of italian cured meat — 22,50
selection of italian cheese - 17,50
vitello tonnato - 18,00
green salad - 9,00
burratina & pomodoro - 15,50

pomodori al forno - 10,50

pasta fresca
tagliatelle, green asparagus, mushrooms, parmesan cheese — 22,00
spaghetti al pomodoro (tomato sauce, parmigiano) - 20,00
orecchiette alla salsiccia (parmesan cheese, pork sausage, fennel seed) - 25,00
spaghetti, aglio, olio e peperoncino -21,00
tagliatelle al ragu (beef ragu, parmesan cheese — 25,00

tagliatelle al tartufo — (seasonal availability)

pizza

marinara (vegan)-11,50
san marzano tomato, fresh oregano, garlic, capres, basil (no cheese)

margherita - 13,50
san marzano tomato, fior di latte, mozzarella di bufala, basil

napoli- 17,50
san marzano tomato, fior di latte, anchovy, capers, taggiasche olives

salame - 18,50
fior di latte, salame, san marzano tomato, garlic, fresh chilli, basil

prosciutto di parma - 23,50
san marzano tomato, prosciutto di parma, cherry tomato, fior di latte, rocket salad, grana
padano

burrata-19,50
fior di latte, burrata cheese, braised bell peppers, taggiasche olives, fresh oregano (no tomato)



scamorza & jalapefios - 17,50
fior di latte, san marzano tomato, garlic, smoked scamorza, pickled jalapenos

shiitake & portobello - 20,00
taleggio, fior di latte, shiitake and portobello mushrooms, fresh thyme (no tomato)

salame al tartufo — 23,50
fior di latte, onions, mushrooms, truffle salame, truffle sauce, parmesan cheese (no tomato)

nduja-21,50
fior di latte, san marzano tomato, nduja, celery, anchovy, sundried tomato

salsiccia-22,50
san marzano tomato, fior di latte, pork sausage, braised peppers, olives, rosemary

mortadella- 18,50

mortadella, fior di latte, burrata, pistachio (no tomato)

dolce
tiramisu classico- 11,00
panna cotta, caramel sauce - 11,00
affogato al caffé — 11,00
gelato alllamarena - 11,00
sorbetto al limoncello-11,00

parmigiano reggiano 40 mesi- 11,00



