W et
~ z
w »
L [>)
’)d °\

STARTERS/
SHARING
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7Or

Fetage

HOOFDGERECHTEN

Wiys/swed: & spicy (6st) 14

Gelakte middenstukjes kip/fingerfood
The "Marco Pierve White” 12

Dikke snede zuurdesembrood/ ongezouten
hoter/ansjovis/sjalot

Hanémak@a v&a@o&tjc& (6st) 13

Brasvar drandiesvliees bereid in
triplebier/picklesmayonaise

.Smu:".?a %u Pas De R@ﬂ“ (6st) @ 15

Gemaakt met kaas van Gentse kaaswinkel
“Het hinkelspel™ Graanmosterddip

Seampipannetje 1bi a sissler” 16

Gurnalen in knoflookolie/ Spaanse peper’
vers uit de oven, sissend aan tafel

Hamémaa&&jama[ﬁo&? (6 st) 16

Dillemayvonaise/gefritunrde peterselie
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M van 12u tot 14@1

Spaghetli maison 19.5
Croque monsieur 15
Crogue madam 17
Crogue hoem boem 18
Dagsoep&hrood 6.5
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Oy&t 260 31

Stevige structunr&vol van smaak/
pepersans/verse frietjes

mggémﬁ “] a ca-@!adg;r' 33
Traag geguarde lerse runderrib in rode
wiin/zachte puree jonge wortelen

Var&:wrajowt 77 n}@ [iu-sau: 25

Malse stukjes schonder gegaard in “stoute
piton” van Sint Canarus/verse frieties/sha

Fis&mam‘s fal: 'nu, 32
Hartige en romige visstoof, afgesloten met

cen krokant bladerdeegdak - om te hreken
aun tafel/puree

Vol aw vent Eetzyo

28
Malse hoevekip/grote gehakthallen ' romige
witbiersaus “witte piet™van Sinl Canarus/
chumpignons huisgemaakt pasteitje/verse
[rietjes of puree
Bwttzmutlmtyu ® 24

Rijke tomatensaus ricotta/ spinazie/ cheddar

Suunfu; a#;mo 27
Scampi's in een aromatische pikante saus
van de chel/verse frietjes/ pasta

Vanafl § personen 4 hooldgerechten per tafel



