
MENU 

To Share 

Toast 

Kaviaar – 25 
Crème cru • per 2 

Foie gras – 14 
Hazelnoot • PX • per stuk 

Paling – 13 
Dashi • ikura • per stuk 

Focaccia – 14 
Ansjovis • basilicum 

Comté – 11 
Teruel ham • brioche • per stuk 

Nuggets - 24 
Sticky chicken • kaviaar 

Charcuterie – 18 
50 gram 

 

Bites 

Oeuf mimosa - 6 
Gevuld eitje klassiek • per 2 stuks 
Supplement kaviaar • +15 

Gyoza – 3 
Kimchi sesam • bonito • per stuk 

Irish Mòr oester – 6 
Nam pla • citrus • per stuk 

Amí oester - 9 
Roerei • beurre blanc • paling • per stuk 

Garnalenkroket – 9 
Hollandse garnaal • citroen • per stuk 

Springrolls – 11 
Pekingeend • hoi sin • pistache • per 3 

 

 

 

 



Starters 

Balfego tonijn – 26 
aguachile • mierikswortel • radijs 

Vitello tonnato – 29 
Kalfsmuis • kapperblad 

Tomaat - 21 
Zaanse mosterdijs • basilicum 

Steak tartaar – 27 
Klassiek • Parmezaan • toast 

Stracciatella – 29 
Langoustine • pistache • pistou 

 

Middles 

Lamsnek – 28 
Stoof • doperwt •beurre blanc 

Croque Amí – 24 
Garnaal • sauce Americaine 

Pommes moscovit - 45 
Aardappelmousseline • kaviaar 

Pulpo – 27 
Gegrild • polenta morbida • caponata 

Okonomiyaki – 22 
Bonito • kimchi • koriander 

 

Mains 

Heilbot – 36 
Vin Jaune • beurreblanc • koolrabi 

Ravioli - 29 
Rode biet • feta • pistache 

Onglet – 39 
Bordelaise • gnocchi • Comté 

Zeetong – 94 
Beurre noisette • citroen • per 2 personen 

"Special" Bressekip – 34 
Grookte paling • foie gras • fine Champagne 

Côte à los – 78 
+/- 600 gram • per 2 personen 



Voor de tafel: 
Handgesneden frites • mayonaise – 8 
Bloemkool • amandel • kappers - 9 
Witte asperges • beurre noisette • ei – 14 

 

Desserts 

Vanilleroomijs à la minute – 18 p.p. 
Bourbon chocoladesaus (vanaf 2 personen) 

Pure chocolade – 15 
Merengue • zuurdesem • olijfolie 

Whipped sgroppino - 16 
Citroensorbet • wodka • limoncello 

Ananas – 15 
Kokos • limoen • pandan 

Rood fruit – 15 
Vanilleroomijs • aalbes • aardbei 

Kaas selectie – 19 
Kaasaffineurs Van Tricht 

 

 

 

 

 


