
Goudbrasem
scheermes   yuzu kosho
Cuvée French Kiss (Frankrijk)

Kalfszwezerik
groene asperge   kreeft

Les Côtilles Chardonnay (Frankrijk)

Lamsfilet & -nek
witte asperge   vin jaune

La Multa Garnacha (Spanje)

Dragon
ananas   geitenyoghurt

MENU

4-gangen
71 p.p.      incl        99 p.p.

Iberico-kroketjes
aioli
10

Zalmtartaar
 venkel   zwarte look    

12

Churros
 manchego   paprika     

12

Jamon Mangalica

BITES
to share

Château La Mothe du Barry, French Kiss ‘23
Citrus en wit steenfruit met een florale toets.

Fris en levendig, met een lichte rondheid en mooie
 balans tussen spanning en souplesse.

Famille Roux, Les Côtilles ‘21
Frisse en zuivere Vin de France met Bourgogne-

signatuur – citrus, appel en witte bloesem.
Elegante mineraliteit zorgt voor brede inzetbaarheid.

 La Multa, Old Vine  ‘23
Sappige Garnacha van Master of Wine Norrel Robertson.

Afkomstig van hoger gelegen wijngaarden – 
zorgt voor fraîcheur en een elegante drinkbaarheid.

AANGEPASTE WIJNEN

(60g)
18



De naam ‘Bruur’ verwijst naar de 
Zuid-Limburgse roots van Berten en 
Robrecht en is een eerbetoon aan 

onze hechte broederband.

Het restaurant weerspiegelt onze 
gedeelde passie voor lekker eten, 

verfijnde wijnen en het 
bourgondische leven.


