VOORGERECHTEN

ZEEBAARS & MOSSELEN

ceviche, kokos, dille en kappertjes

LIMBURGSE ASPERGE

soufflé, gepocheerd hoeve-ei en kaviaar “Oscietra Imperial Heritage”

LANGOUSTINE

tomaat, paprika, rode miso en nori

STEAK TARTAAR

Japans melkbrood, mosterd, pickles en radijs

KALFSZWEZERIK “GELAKT"

groene asperge, morielje, eidooier en madeira

HOOFDGERECHTEN

WILDE ZEEBAARS

witte asperge, tuinbonen, rabarber en daslookboter

TARBOT & GEROOKTE PALING

witte asperges, lamsoren, limoen en dashi beurre blanc

KWARTEL “DOMBES”

jonge wortel, za'atar, pistache en vin jaune

SCHOTS LAM

aubergine, umibachi, geitenyoghurt en ras el hanout

WAGYU A5

agnolotti, paddenstoelen, groene peper en daslook

Wenst u aanpassingen (lactose, diabeet,...),

of bent u allergisch voor bepaalde ingrediénten, gelieve dit te melden,

Voor aanpassingen kan een supplement worden aangerekend.

Ons team is op de hoogte van eventuele allergenen in onze gerechten,

Prijzen zijn inclusief dienst en btw.
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