
Vegetarisch Menu 

Ring van Asperges  

Ponzu Gel - groene Asperges - LandKaviaar Tonburri 

 Kweepeersap, van Nahmen 

** 

 Gefrituurde Bloemkool 

Yuzu – Mirin - Sake - Knoflook 

Druivensap, van Nahmen 

** 

Miso Aubergine - Pinda’s 

groene Rijst – Honing  

rode Kruisbessensap, van Nahmen 

** 

 Asperges uit Maasbracht - Marigold Ei 

 Passievrucht - witte Sojasauce  

Appelsap, van Nahmen 

** 

Kazen van Affineur van Tricht uit Antwerpen 

Eigen gemaakte Jam - Brood 

Dornfeldersap, van Nahmen 

Callebaut Chocolade 

 Moelleux – Kumquats – Duindoorn - Vanille 

Rabarbersap, van Nahmen 

 

4 Gangen Vegetarisch Menu €. 60.- ( zonder aubergine ) 

5 Gangen  Vegetarisch Menu €.70.- 

4 Gangen Wijnarrangement €. 30.- / 5 Gangen Wijnarrangement €. 37.50 

4 Gangen Saparrangement €. 20.- / 5 Gangen €. 25.- 

 

 

Heeft u Allergieën!  Vraag gastvrouw Pascalle over de samenstelling van de gerechten 

Heeft u Allergieën of Intoleranties en heeft u dat niet aangegeven bij de reservering, is het voor 

de keuken helaas niet mogelijk om hier rekening mee te houden.  

Aparte Samenstellingen van het menu kost €. 15.- meerprijs 

Menu 

 

Buratta - Green Egg 

Tomaten – Pijnboompitten – Wagyu picanha Kansoushita 

gemarineerde Noorse Zalm - Engelse Mosterd 

groene Asperges – Karnemelk – Komkommer - Zalm Caviar 

2025  Albarillo, Vinho Verde, Adaga Ponte Barca, Portugal  

** 

 Black Angus Sucade (36 uur op 60 Graden) 

krachtige Runderjus - Pickles van Rettich 

2023  Edelvernatsch, Margreid, Zuid Tirol, Italië  

** 

  Krokant gebakken Kalfszwezerik 

( Meerprijs €.10.- bij 3 of 4 Gangen ) 

Tuinbonen – Doperwten - Truffeljus 

2024  Sangiovese, Donello, Marche, Italië  

** 

Wilde Zeebaarsfilet - open Ravioli 

Spinazie - Belper Knolle - Schaaldierensauce 

2023   Chardonnay, Cibadies, Lanquedoc, Frankrijk    
                                                                   

Hollandse Kalfsfilet op lage Temperatuur gegaard 

 Asperges uit Maasbracht – Aubergine - Pesto Gnocchi - PX Hollandaise 

2024  Baracchi, O’ Lillo, Toscana, Italië  

** 

Kazen van Affineur van Tricht uit Antwerpen 

Eigen gemaakte Jam - Brood 

Rode Port tawny, Kopke, Porto, Portugal 

Verleiding van Framboos 

Aardbei – Cremeux - Yoghurt                                                                                                                      

2022  Primitivo Dulce, Filari, Puglia, Italïe 

 

3 Gangen €. 55.- zonder tussengerecht incl Wijn €. 80.- / BOB €. 15.- 

4 Gangen €. 65.- ( met Sucade ) incl Wijn €. 95.- / BOB €. 20.- 

5 Gangen €. 80.- incl Wijn €. 117.50 / BOB €. 25.- 


