
eatlet's
V O O R G E R E C H T E N  

Carpaccio van Holstein lende 23 ,5  
Basi l icum truffel  ol ie  -  kappers  -  
oude kaas  -  geroosterde pi jnboompitten-rucola

Garnaalkroketten 24,5
gefrituurde petersel ie  -  c itroen

Kaaskroketten 21 ,5
gefrituurde petersel ie  -  parmezaan

Duo van kaas-  en garnaalkroket  23
gefrituurde petersel ie  -  parmezaan

Gambero rosso carpaccio 26,50
rode gamba -  krabmousse - lompviseit jes  -  roma tomaat -  bloedsinaas

Atlantisch half  babykreeft je  33 ,50
gegri ld -  huisgemaakte kruidenboter  -  microgreens -  molenaarsbrood -  espuma blauwe bessen/dragon

Tartaar  coquil les  saint  jacques  24 ,5
coquil les  gemarineerd -  foam van gember/l imoengras  -  amarant -  bonenkruid

 

De 
Stove 

Voorgerechten kunnen enkel genomen worden in combinatie met een hoofdgerecht.
Voorgerechten worden ook niet als hoofdgerecht geserveerd.



H O O F D G E R E C H T E N

Fi let  pur  -  keuze  van de  chef  36 ,5
fr i s  kruidens laat je  -  f r ieten -  peper/champignon/bearnaisesaus
saus/kruidenboter

Entrecote  -  keuze  van de  chef  37 ,5  
fr i s  kruidens laat je  -  f r ieten -  peper/champignon/bearnaisesaus
saus/kruidenboter  

Côte à  l ’os  van blonde d ’aquita ine  voor  2  personen 85  
fr i s  kruidens laat je  -  f r ieten -  peper/champignon/bearnaisesaus
saus/kruidenboter  

Handgesneden steak tartaar  ‘ charola i s ’  34
appelkapper  -  kwarte le i  -   crème van pickels  -   microgreens  -  chi l i s tr ings  -
fr ieten 

Bereide  varkenswangen 33 ,5
fr i s  kruidens laat je  -  f r ieten

Zeebaarsf i let  op ve l  gebakken 33 ,5
purree  ‘broccol i ’  -   honingtomaat  -  sauvignon blanc  saus  -   wi lde  das look

Pal ing in  de  room 36 
fr i s  kruidens laat je  -  f r ieten

Gebakken pal ing  36  
Verse  tartaar  saus  -  f r i s  kruidens laat je  -  f r ieten 
 
Catch of  the  day  meunière  36  
fr i s  kruidens laat je  -  f r ieten
 
Garnaalkroketten 33 ,5  
3  s tuks  -  f r i s  kruidens laat je  -  f r ieten
 
Salade  Geitenkaas  -  Parmaham 29
Velds la  -  walnoten -  b lauwe bes  -   granaatappel  -  molenaarsbrood

Tomaat  garnaal  38 ,5
coeur  de  boeuf  -  verse  noordzee  garnalen -  f r i s  kruidens laat je  -  f r ieten 

 

Minimaal  1  hoofdgerecht  per  persoon

Allergenen laat  het  ons  weten!
 

De 
Stove 

https://www.google.com/search?sca_esv=482899ddda3e995a&rlz=1C1GCEA_enBE1114BE1114&sxsrf=AE3TifMfiystWgekqR-0Sloy3cAtV6fEDg:1751534127172&q=coeur+de+boeuf&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiv-NiLraCOAxWvQaQEHTbMO84QkeECKAB6BAgLEAE

