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Menu a la carte

Voorgerechten = Hoofdgerechten  Nagerechten — Wijn

Ganzenlevergerechten

Onze specialiteit

Gebakken ganzenlever met gekonfijt witlof en appelsausje 20,90/29,90
Gebakken ganzenlever op een kruidenslaatje met truffelsaus 20,90/29,90
Gebakken ganzenlever met gekarameliseerde appeltjes 20,90/29,90
Duo van ganzenleverterrine en carpaccio van rund truffeldressing 20,90/29,90
Eigenbereide ganzenleverterrine met witlof, peer en walnoot 20,90/29,90
Voorgerechten
Velouté van gevogelte met tortelloni prosciutto cotto 14,90
Grijze garnalen op geplette aardappel met ei en bieslook, mousseline met zeekraal 17,90
Gestoomd zalmhaasje met fijne groentjes en gewelde botersaus met gentse mosterd 17,90
Slaatje met gebakken st.jacobsvruchten,balsamico vinaigrette 19,50/ 27,90
Gebakken st.jacobsvruchten met tomatenrisotto 19,50/ 27,90
Ambachtelijke kaaskroketten met een minislaatje 15,90
Ambachtelijke garnaalkroketten met een minislaatje 17,90
Pikant gemarineerde kippenreepjes met slaatje 14,90
Carpaccio van runds met rucola, Parmigiano Reggiano en truffelsaus 16,90
Scampi met lookboter, kruidenslaatje 15,90/ 21,90
Salade met gebakken scampi geparfumeerd met rode curry 15,90/ 21,90
Tomaat grijze garnaal met eigenbereide mayonaise (1 stuk) (hfg 2 stuks) 19,50 /27,50
Verse pasta met tomatencompote,rucola en parmigiano reggiano (veggie) 14,90 /16,90
Vegetarische pasta met truffelroom en verschillende champignons (veggie) 15,90 /18,90

Hoofdgerechten

Onze hoofdgerechten zijn inclusief saus, aardappelgerecht en garnituur

Gestoomde filet van tarbot op spinazie ,aardappelpuree en botersaus met truffel 31,90
Potje van tarbot en st. Jacobsvruchten met fijne groentjes 31,90
Gebakken zeetong met aardappelpuree of frietjes dagprijs
Drie verse visjes, sausje met grijze garnalen, bieslook en aardappelpuree 25,90
Scampi in rode paprikaroom en verse pasta met fijne groentjes 21,90
Supreme van 'la belle flamande' kip met dragonroomsaus en slaatje 26,50
Kalfszwezerik en 'belvidha' varkenshaas,saus met shii take en aardappelgratin 29,90
Kalfszwezerik “au poivre” met warme groentjes en verse frieten 35,90
Kalfszwezerik,warme groentjes,saus met shii take en aardappelgratin 35,90
Tussenribstuk naar keuze (min. 350gr) 33,90
Ossenhaas met grove peper, roomsaus en krop/tomatenslaatje 35,90
Ossenhaas met warme groentjes, rode wijnsaus met truffelessence 35,90
Spare ribs 't ganzennest van kempisch bel'vidha met delmonte ananas 19,90

Nagerechten



Bordje met Franse en Belgische kazen

Glaasje chocolademousse van calleboutchocolade

Créme brulée

Chocoladeroomijs met stukjes callebout, warme chocoladesaus en verse slagroom
Gebakken ananas geflambeerd met rum en vanilleroomijs

Sabayon met kriekbier of grand marmier (min. 2 pers.)

Vers fruit, frambozencoulies en vanilleroomijs of sorbet

Slagroom gevulde soesjes, vanilleroomijs en chocolade

Café glacé

Suikervrij roomijs (vraag ernaar)

13,90
12,90
12,90
9,90
11,50
9,90
11,90
9,90
9,90

Wit :: Macon-Lugny les crays Joseph Drouhin
(100% chardonnay)

Rood :: Chateau La Courolle AOC Montagne Saint-Emiliion
(70% Merlot, 15% Cabernet Franc 15% Cabernet Sauvignon)

Onze medewerkers staan klaar om u te voorzien van informatie over allergenen in onze gerechten.

7,50 [ glas
42,90 [ fles

6,90/ glas
38,90/ fles

Indien u een voedselintolerantie heeft voor bepaalde allergenen, verzoeken wij u dit tijdig aan ons door te geven bij het plaatsen van uw bestelling,

zodat wij u adequaat kunnen bedienen.

Openingsuren

Maandag en dinsdag gesloten
Woensdag van 12u00 tot 14u00 en 18u00 tot 22u00

Donderdag van 12u00 tot 14u00 en 18u00 tot 22u00
Vrijdag van 12u00 tot 14u00 en 18u00 tot 22u00
Zaterdag van 18u00 tot 22u00
Zondag van 12u00 tot 21u30
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Reservaties en info

Watervoort 102
B-2200 Herentals
Tel. +32 (0)14 21 64 56
inffo@ganzennest.be

Reserveren



