
B A R  C O U P É  -  M E N U K A A R T

LUNCHMENU

- 12:00 >

13:30

Op donderdag- , vrijdag- 

en maandagmiddag 

mogelijk vanaf 2-gangen. 

Op zon- en feestdagen 

enkel mogelijk vanaf 3-

gangen.

coquille > aardpeer > twee 

bereidingen

*Zwezerik > pastinaak > 

boschampignons > 

herfsttruffel: supplement 

€14

everzwijn > schorseneer > 

jagersaus

ananas > pandan > zuring

OF kaas “Camerlinck” 

(supplement €7)

2 gangen > €38

3 gangen (dessert incl.) > 

€46

*4 gangen > €65

*signatuurgerecht > €19

passende wijnen voor- en 

hoofdgerecht > €18

https://www.service-coupe.com/


passende wijnen voor-, 

tussen- en hoofdgerecht > 

€27

MENU

ZATERDAG

- 18:30 >

21:00

Op zaterdagavond geen à 

la carte gerechten, enkel 

menu vanaf 4-gangen.

coquille > rammenas saké > 

xo-vinaigrette

Noordzeevis > butternut > 

hazelnoot > rode shiso

*zwezerik > pastinaak > 

bosschampignons > 

(herfsttruffel : supplement 

€14)

hert > knolselder > 

trompette de la mort

origine chocolade > tonka

of kaas “Camerlinck” 

(supplement €7)

4 gangen > €65

*5 gangen > €76

passende wijnen 4 gangen 

> €27

https://www.service-coupe.com/


passende wijnen 5 gangen 

> €36

A LA CARTE

- 12:00 >

13:30 en

18:30 >

21:00

T A P A S

cremeux ganzen- en 

kippenlever > rogge > 

uiencompote - €15

morcon Iberico Bellota > 

100 gr - €17

Picanha Cecina Curada > 

100 gr - €23

oesters Ierse Creuse > 6 

stuks - €19

V O O R

langoustine > rammenas > 

saké - €29

coquille > schorseneer > 

koffie - €26

zwezerik > pastinaak > 

boschampignons > 

(herfsttruffel supplement 

€14) - €27

tartaar rund > aardpeer > 

(kaviaar supplement €10/5 

gram) - €24

https://www.service-coupe.com/


Noordzeevis* > butternut > 

hazelnoot > rode shiso - 

€22

vegetarische suggestie - 

€21

suggestie voorgerecht - € 

dagprijs

H O O F D

Holstein entrecôte > slaatje 

> pont neuf > choron - €30

Holstein Ribeye > slaatje > 

pont neuf > choron - €36

fazant Brabançonne > twee 

personen - €69

hert > knolselder > 

trompette de la mort - €33

Noordzeevis* > schorseneer 

> mousseline - €27

waterzooi Noordzeevis* > 

bosui - €29

vegetarische suggestie - 

€27

suggestie hoofdgerecht - € 

dagprijs

* "We moeten leren eten 

wat de visser vangt. Niet 

enkel laten vissen wat wij 

willen eten." - North Sea 

Chefs . Ook wij dragen op 

deze manier ons steentje 

https://www.service-coupe.com/


bij aan de duurzame 

visvangst.

N A

ananas > pandan > zuring - 

€13

dame blanche - €14

kaas ‘Camerlinck’ - €15

suggestie dessert - €13

https://www.facebook.com/servicecoupecoocking/
https://www.instagram.com/barcoupe/?hl=nl
https://www.service-coupe.com/

