) il Sapore
Dolci enoteca e bistrot”

Dame blanche - huisgemaakte Callebaut chocoladesaus 12,00
Ook mogelijk met suikervrij vanille-ijs of lactosevrij vanille-ijs

Suppl. slagroom +1,00
Huisgemaakte tiramisu 11,00
Semifreddo - nougat - gekarameliseerde amandelen 12,50
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Gegrilde ananas - mascarpone - gebrande pistachenoot - amaretti12,00

nnnnn

Crumble uit de oven - appel en paar uit de tuin - speculaasijs 11,50

NOTEN

Sorbetto al limone - 2 bolletjes citroensorbet 10,50

Kaasbordje met Italiaanse kazen geselecteerd door kaasaffineurs Van
Tricht- mostarda di frutta - brioche 14,50

il Sapore
lensuggestle enoteca e bistrot™ bistrot’

Cusumano Moscato dello Zucco (per glas / per fles 50 ¢l) 7,50 / 41,50

Gedroogde muskaatdruiven, met een duidelijke toets van de houtrijping. Intens
zoet, met abrikozen, honing, appel-karamel en zoete specerijen.
Regio: Sicilié - druif: Moscato

Maculan Moscato Passito (per glas / per fles 37,5 cll) 6,50/ 27,00

Deze wijn vindt de basis bij gedroogde muskaatdruiven, de variéteit die gekend
is om zijn pure smaak van druiven, maar toch voldoende frisheid geeft.
Regio: Veneto - druif: Moscato

Grappa

Grappa Gaja Sito Moresco (bianco) 7,20

Viooltjes, bessen, kruidig, aards. Eerder zacht, maar toch ook wat frisse
pittigheid.

Grappa della Cantina Privata Bocchino 8 anni 6,50
Honing, kastanje, kamille

Grappa della Cantina Privata Bocchino 12 anni 8,00
Kaneel, kers, rozen

Grappa della Cantina Privata Bocchino 18 anni 13,00
Honing, pioenen, amarenakers, kamille



