
K A A R T

schaaldieren

Mosselen Witte Wijn

Krab "Belle Vue"

Mosselen Natuur

Zeevruchtenschotel "Royale" exclusief gewicht kreeft

Zeevruchtenschotel

3 Langoustines + 3 Fines de Claires met halve kreeft.

Imperiale 3 stuks

Kreeft (+- 600 gram) basilicum – gekonf te tomaat – limoen – look

Kreeft in de oven met lookboter 8.5/100gr

Kreeft (+- 600 gram) Sauternes – tuingroenten – kervelboter

https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=2
https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=3
https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=4
https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=6
https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=5
https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=16
https://www.cafedeparis.be/kaart?tid=1
https://www.cafedeparis.be/
https://www.cafedeparis.be/cafe-de-paris-nieuwpoort-visrestaurant
https://www.cafedeparis.be/over-ons
https://www.cafedeparis.be/kaart
https://www.cafedeparis.be/fotos
https://www.cafedeparis.be/links
https://www.cafedeparis.be/kerst-en-nieuwjaarsmenu
https://www.cafedeparis.be/weekmenu-60
https://www.cafedeparis.be/contact
https://www.cafedeparis.be/kaart
https://www.cafedeparis.be/fr/carte
https://www.cafedeparis.be/en/card
https://www.cafedeparis.be/de/karte


Kreeft "Belle vue" 8.5 / 100gr

Kreeft (+- 600 gram) in de oven met lookboter

Mosselen Maison ( Curry, safraan, look en room)

Kreeft (+- 600 gram) Thaise wijze -curry - cocos melk - gember - citroengras -

coriander

Kreeft à l'amoricaine (supp. 7 euro per persoon)

Kreeft (+- 600 gram) a l'amoricaine

6 Fines de Claires

Kreeft (+- 600 gram) “Thermidor” – dragon – parmezaan – selder - thijm

Bord met langoestines

6 Imperial

Mosselen LookRoom

https://www.cafedeparis.be/

