
K A A R T

voorgerechten

Vissoep met rouille en toast.

Pommes "Moscovite,Royal Belgium Caviar 30 gr.

Mosselen lookboter

In huisgemaakte garnaalkroketten 2 stuks , peterselie en citroen.

Schotse zalm extra zacht gerookt met zijn garnituur

In huisgemaakte garnaalkroketten 1 stuk , peterselie en citroen.

Tomaat met vers gepelde garnalen. (indien voorradig)

Karnemelksmeus, grijze garnalen, gepocheerd ei (suppl. Royal Belgian caviar 30

gr. +55 €)

Pasta Vongolé

Salade Folle, 1/2 kreeft, gerookte zalm, konings garnalen.
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